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MenuU-Inspirationen
far Ihren Anlass



Liebe Gaste

Mein Team und ich kochen mit grosser Passion und mit viel Erfahrung fur unsere
geschatzten Gaste. Die schmackhaften Gerichte kreieren wir mit viel Liebe zum
Detail. Wir verwenden stets frische und wenn immer maoglich Produkte aus der
Region. Fur Sie haben wir zahlreiche und vielfaltige Vorschlage zusammengestellt.

Wir hoffen, Sie finden das Passende fur Ihren Anlass. Sollte Ihnen trotz unserer
Vielfalt keines der Menus zusagen, bin ich gerne bereit, mit Ihnen das Menu nach
Ihren Winschen zusammenzustellen. Bitte nehmen Sie dazu allenfalls mit mir
Kontakt auf.

Mein Team und ich freuen uns auf Sie und lhre Gaste!

Marianne Bruhwiler und Team

Telefon 052 386 14 02

Alle Preise in CHF und exkl. MwSt.



Einheitliche Menii-Auswahl fiir Anlasse ab 15 Personen

Vorspeisen

Kalte Vorspeisen
Kaltes Apero Plattli,

mit Hirschschiblig, Sternenberger Steinaltkase, Oliven, Wlrtznissen und Pepadew ...... 28.50
Rinds-Tatar nach Art des Hauses, mit Toast und Butter........ccoooiiiiiiiiiiiiiiiii, 20.50
Quinoa-Tatar mit Wasabi verfeinert und Butter ... 15.50
Kleiner Trockenfleischteller vom Hirsch oder Reh ..., 13.50
Blattsalat mit Sternenberger Steinaltkase und Schinkenspeck

AN VINAIGEETEE 1ottt e e et e e et e e e et e aaaes 12.50
NUsslisalat an Vinaigrette mit Ei und BrotcroGtons.......ccoovviiiiiiiiiiiiii e, 14.50
GEMISCRTEN SAIAT ...ttt e s 10.50
Blattsalat mit Knoblauch-CroGtons und HausSdresSSing ......couvueeeiiiiiineeiiiiieeeeeeie e, 8.50
Kleiner gemiSCRTEr Salat.. .o 8.50
Blattsalat mit HAUSArESSING c.ceuuuieiiiieee ettt e e e s 7.50

Weitere Vorschlage: Saisonale Salate aus der a la Carte-Karte

Warme Vorspeisen

Rehgeschnetzeltes an Waldpilzsauce auf Toast Serviert......ccooeevivieiiiiieiiiineeiiceeeeieee, 19.50
Kleines Blatterteigpastetchen gefullt mit Gemusestreifen

AN WeiSSWEIN-RANMSAUCE .....uuiii e e et e e et e e e a e e aaa e 14.50
Saisonal geflllte RAVIOI ...ccouuie et 16.50
SAISONAIES RISOTLO ..iitiiiiie e et e e et e e et e e et e e eaaeeeanaees 16.50

Weitere Vorschldge: Saisonale Vorspeisen aus der a la Carte-Karte

Suppen

N E=TTaT o1 4o =T aa 1o TSI U] o] o L= PP UUPUTRUR PPN 9.50
WeEISSWEIN-SCRAUM-SUPPE .. ettt e e et e e e e e e e eeeaens 10.50
Knoblauch-Rahm-Suppe mit BrotCroGtoNS......ccuuueiiiiiiiiee e 9.50
Bouillon mit FIadli oder GemuUse JUIENNE ......ooiiiiiiiiiiiiieeee e 8.50
Gemusecremesuppe OAEr TAGESSUPPE evuuuueeeeiiiieeeeiiiiaeeetiiieeeettinaeeeetniaeeerssnnaeeeesnnnnnns 7.50
Tomaten-Suppe Mit RAhMNaUDE......ciiii e 9.50
Ruebli-Créme-Suppe mit WasabisChaum ... 9.50
ThymMian-Kartoffel SUP PO et 9.50

Weitere Vorschldge: Saisonale Suppen aus der a la Carte-Karte

Alle Preise in CHF und exkl. MwSt.



Hauptspeisen

Beilagen kénnen auf Wunsch angepasst werden; evtl. kleiner Aufpreis méglich

Vom Schwein

Schweinsfilet an Morchelrahmsauce, Butternudeln und Gemuisegarnitur........................ 39.50
Schweinscordonbleu, Pommes-Frites und Gemusegarnitur ........coooeeiiiiiiiiiiiiinniiiiiieeees 34.50
«Sternensteak», Schweinssteak mit Schinken und Tomaten,

Uberbacken mit Kase, dazu Pommes-Frites und Gemusegarnitur ........ccccoeeeiiiiineeeennnnn... 30.50
Schweinssteak mit Krauterbutter, Pommes-Frites und Gemuseqgarnitur ...........cccceee. 29.50
Schweinsschnitzel an Pilzrahmsauce, Butternudeln und Gemusegarnitur...........cccccee... 30.50
Tosstaler Chamibraten an Jus, Kartoffelstock und Gemusegarnitur .........cceceeeeeeiiinenee. 28.50
Schweinsbraten an kraftigem Jus, Kartoffelstock und Gemusegarnitur............ccoeuueeeee. 30.50
Schweinspiccata Milanese, Spaghetti mit TomatensaucCe...........cevvviiiiiiieiiiiiiineiiiieeees 25.50
Schweinsvoressen Art des Hauses, Spatzli und Gemusegarnitur...........eeeeveeeeeeiieeininnnnnn. 24.50
Vom Kalb

Kalbsfilet an Morchelrahmsauce, Butternudeln und Gemusegarnitur ..........cccevveeeeeennnnnn.. 54.50
Kalbfleischgeschnetzeltes Zarcher Art mit Butterrosti......ccueeeeiiiiiieiiiiiiieiieee, 39.50
Kalbssaltinbocca auf Jus-Spiegel, Weissweinrisotto und Gemusegarnitur ..................... 37.50
Kalbshaxe «Cremolata», Weissweinrisotto und Gemuisegarnitur ..........ccceeeeeiiiiineeeennnnnnn. 38.50
Kalbsschnitzel an Pilzrahmsauce, Butternudeln und Gemuasegarnitur ...........ccceeeeeeevnnnnn.. 37.50
Glacierter Kalbsbraten an kraftigem Jus, Kartoffelgratin, Gemusegarnitur..................... 39.50
Vom Rind

Rindsfilet mit Krauterbutter, Pommes-Frites und Gemusegarnitur ............ccceuuveeeeennnnn.. 52.50
Rindsfiletgulasch «Stroganoff», BUtterrosti.....o... i 49.50
Rindsschmorbraten an Steinpilz-Jus, Kartoffelstock und GemuUsegarnitur ..................... 37.50
Rindfleischgeschnetzeltes Senior-Chef-Art an Paprika-Rahm-Sauce,

Butternudeln und GemUSEGarnitUr ... .o et 36.50
Rindsfleischgeschnetzeltes Mediterran mit reichhaltiger Gemusegarnitur ..................... 39.50

Wild vom Sternenberg oder der Nachbarreviere

Rehmedaillons an Gin-Rahmsauce, Spatzli und GemuUsegarnitur..........cccceeeeveiviineeeeinennn.. 45.50
Rehschnitzel an Wald Pilzrahmsauce, Spatzli und Gemudsegarnitur .........ccceeeeevviieeeeeinennn.. 43.50
Rehvoressen an Steinpilz-Rahmsauce, Butternudeln und Gemuasegarnitur ..................... 32.50
Rehburger auf Burger-Bun mit Sternenbergerkase Uberbacken,

Sweet-0nion Sauce, POMMES-Frites ....coooiiiiiiiiiie e 28.50
Rehhackbraten an Rosmarin-dus, Kartoffelstock und Gemusegarnitur.........cccceeeeevvnennn.. 26.50

Alle Preise in CHF und exkl. MwSt.



Lamm

Ausgel6ster Lammricken «Provencal», Rosmarinkartoffeln und Gemusegarnitur .......... 42.50
Lammwdrfeli an Honig-Senf Marinade,

Kartoffelkroketten und GemUSEgarnitur........ooeeeiiiiiiiiiiee e 38.50
Poulet

Pouletbristli gefullt mit Ricotta Krautern Pilaw-Reis und Gemusegarnitur...................... 34.50
Poulet ,Stroganoff’ mit BUTErrOSti. ... e e 32.50

Vegetarische Speisen

Gemuseteller mit SQisoNale RAVIOli.....ciiiiiiieeiiiiiiiee e 28.50
Vegi-Bohnen-Patty mit Haus-Dip, dazu GEMUSEreiS ........cvveiiiiiiieeiiiiieeeeeiiee e 26.50
Sellerieschnitzel mit Tomaten-Chutney, Pommes frites, Gemusegarnitur ...................... 28.50
GemuUsegratin, Uberbacken mit KnoblauchKasesaucCe........coovvveeviiiieiiiiieiiiiieeceeeeieeeen, 21.50
Glarner Kasespatzli mit Glarner Ziger und Rahm ... 19.50
Saisonale Reis-Bowle an Tahini=SAUCE .....coivuiiiiiiiiiie e e 30.50
Gemiise-Wahe (Kase, Kase, Zwiebel) mit Gemischtem Salat ............evvvvveviiiiiiiiiiiiiiininnnnns 27.50
Fondue

Sternenberger KASEfONAUE ......iiiiii ettt et e e e eaa e eeees 30.50

Alle Preise in CHF und exkl. MwSt.



Desserts

Hausgemachtes saisonales Parfait ..., 13.50
Crépes geflllt mit Beeren dazu Vanilleglacé und Sternenberger Rahm............oooooeeiee. 13.50
Hausgemachtes Mousse au ChoColatS....couuuui i, 12.50
Tiramisu traditionell Jack Daniel-Honig, oder Frichte-TiramisU...........ceeveeeeiiiiiiinnnnnn. 14.50
Meringues mit Sternenberger RaNm ... 10.00
Hausgemachte Caramelkdpfli mit Sternenberger-Rahm...........uiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiee, 9.00
Frischer, saisonaler Fruchtsalat mit Sternenberger-Rahm .........ccccooooiiiiiiiinnnnn. 9.50
Zwetschgenkompott mit ZiMEgIace. ... 8.50
Hausgemachte gebrannte Creme ....... i 9.50
Hausgemachte Schwarzwaldertorte, Kirschtorte, Frichtetorte (pro Stich).................. 8.50
Dessert Teller nach Kiichenchef Art(wird mit Ihnen Zusammengestellt)............cc.......... 18.50
Panna-Cotta mit Beeren und Sternenberger Rahm ........ooooiiiiiiiiiiiiiiii e, 11.50
Vieille Prune-Zwetschgen mit VanilleglaCe .......cooeeveiiiiiiiiie e 9.50
Warme Beeren mit Vanill@glaCe.......ooovueiiiiiiee e 8.50
Beerenjoghurtglaceé auf Meringues Mit Rahm .......oooiiiiiiiiiii e, 8.50
Kleiner ROM@NOTT ... ettt eeeeeaees 10.50

Alle Preise in CHF und exkl. MwSt.



Meniivorschlage fiir Anlasse ab 15 Personen

Beilagen kénnen auf Wunsch angepasst werden;
evtl. kleiner Aufpreis

Menu 1

Blattsalat an Hausgemachte Baumnuss-Vinaigrette
mit Hirschtrockenfleisch garniert

Rehschnitzel an Wald Pilzrahmsauce nach freier Wahl
dazu hausgemachte Spatzli und Saisongemuse

Hausgemachtes Beeren-doghurt-Glaceé
auf Meringues mit Sternenberger Rahm

66.50

Menu 2

Blattsalat mit gerdsteten Kernen
garniert mit Schinkenspeck und
Sternenberger Steinaltkase

Rindsfiletwuarfeli Stroganoff mit Butterrosti

Pannacotta mit Sternenberger Rahm
mit saisonalen Frichten oder Beeren

73.50

Alle Preise in CHF und exkl. MwSt.



Menu 3

Blattsalat an Hausgemachte Vinaigrette
mit Sternenberger Hirschtrockenfleisch (es hat solangs hat, alternativ
Mostbrockli)

Kalbsschnitzel an Pilzrahmsauce
dazu hausgemachte Spatzli und Gemusegarnitur

Crépes gefullt mit Beeren
dazu Vanilleglacé und Sternenberger Rahm

68.50

Menu 4

Kleiner Gemischter Salat

«Sternensteak»
Schweinssteak mit Schinken und Tomaten, mit Kase uberbacken
dazu Pommes frites und Gemusegarnitur

Saisonales Parfait mit Sternenberger Rahm

53.50

Alle Preise in CHF und exkl. MwSt.



Menu b

Blattsalat an Hausgemachte Vinaigrette
mit Sternenberger Steinaltkase

Rindsgeschnetzeltes «Senior-Chef»
an Paprikarahmsauce
dazu Butternudeln und Gemusegarnitur

/wetschgen-Kompott mit Vanilleglacé und Sternenberger Rahm

54.50

Menu 6

Kabis-Apfel-Salat an Hausgemachte Vinaigrette

Kalbsbraten an kraftigem Jus
dazu Kartoffelgratin und Gemusegarnitur

Caramelchopfli mit Sternenberger Rahm

52.50

Alle Preise in CHF und exkl. MwSt.



Menu 7

Gemusecreme-Suppe

SSchw.Bauernkotlett mit Krauterbutter dberbacken
dazu Kartoffel-Kroketten und Gemusegarnitur

Frischer Fruchtsalat mit Sternenberger Rahm

50.00

Menu 8

Karottencreme-Suppe

PouletbrUstli an Estragonsauce
dazu Pilaw-Reis und GemuUsegarnitur

Warme Beeren mit Vanilleglacé und Sternenberger Rahm

45.50

Alle Preise in CHF und exkl. MwSt.



