STERNEN

STERNENBERG

Liebe Gaste

Mein Team und ich kocht mit grosser Passion und mit viel Erfahrung flir unsere ge-
schatzten Gaste. Die schmackhaften Gerichte

kreieren wir mit viel Liebe zum Detail. Wir verwenden stets frische und wenn immer
moglich Produkte aus der Region.

Fir Sie haben wir zahlreiche und vielfaltige Vorschlage zusammen-

gestellt. Wir hoffen, Sie finden das Passende fiir Ihren Anlass. Sollte Ihnen trotz unse-
rer Vielfalt keines der Menus zusagen, bin ich gerne

bereit, mit Ihnen das Menu nach lhren Wiinschen zusammenzustellen. Bitte nehmen
Sie dazu allenfalls mit mir Kontakt auf.

Mein Team und ich freuen uns auf Sie und lhre Gaste!

Marianne Brihwiler und Team. Telefon 052 386 14 02



Menu-Auswahl fir Anlasse ab 10 Personen

Vorspeisen

Kalte Vorspeisen

Rinds-Tatar nach Art des Hauses, mit Toast und BUtter.............coeevveiiiiiiiiiiiiiiiiieinns Fr.
Quinoa-Tatar mit Wasabi verfeinert und BUtter.............ccoieiiiiiiiiiiiiiiieeeee e, Fr.
Kleiner Trockenfleischteller vom Hirsch oder Reh ..., Fr.
Blattsalat mit Sternenberger Steinaltkdse und Tosstaler Coppa

=L IV AT =T o | = (= U Fr.
Nusslisalat an Vinaigrette mit Ei und BrotCroUtONS ...........cccvvvviiiiiieeeiieeciiiee e eeeeeeanns Fr.
GEMISCNLET SAIAL ...eeviiiiie et e e e e e e Fr.
Blattsalat mit Knoblauch-Crolatons und Hausdressing ...........ceeeveeeeeiieeiiiiiiieieeeeeeeeeanns Fr.
Kleiner gemischter Salat ... Fr.
Blattsalat mit HAUSAIESSING.......ccoeiiiiiiiiii e e e e e e e eeaanns Fr.

Weitere Vorschlage: Saisonale Salate aus der a la Carte-Karte

Warme Vorspeisen

Rehgeschnetzeltes an Waldpilzsauce auf Toast Serviert.............ccccevvveviiiiiieeeeeeeenenns Fr.
Linguini an Truffelbutter und Garnenkrauter ... Fr.
Kleines Blatterteigpastetchen gefillt mit Gemusestreifen

an WeissWein-RaNMSAUCE ...........uiiiiiiiieiieie e e e Fr.
Saisonal geflllte RaAVIOli..............uuuiiiii e e Fr.

Weitere Vorschlage: Saisonale Vorspeisen aus der a la Carte-Karte

Suppen

SEEINPIIZCT MESUPPE ...ttt ettt ettt e e e e e e ettt e e e e e e e e e anenb e e eeeeeeeeann Fr.
Knoblauch-Rahm-Suppe mit BrotCroltons.............ccoiveeeiiiiiiiiiie e, Fr.
BOUIION MIt EIEISHCN ... e e e e e e e e e e e e e eeanes Fr.
Bouillon mit FIAAN...........oooiiiii e Fr.
Bouillon mit GEMUSEDIUNOISE .......oeeeiiiiiiie e e e e e e e eeanes Fr.
Gemusecremesuppe OUer TAgESSUPPE ...ccuuuruuuieeeeeeeeeeeeiiiiae e e e e e e e eeeeraaa e e e e e e eeeeenaaaas Fr.

Weitere Vorschlage: Saisonale Suppen aus der a la Carte-Karte
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Hauptspeisen
Beilagen kbénnen auf Wunsch angepasst werden; evtl. kleiner Aufpreis moglich

Vom Schwein

Schweinsfilet an Morchelrahmsauce, Butternudeln und Gemusegarnitur................... Fr.
Schweinscordonbleu, Pommes-Frites und Gemusegarnitur ...................eeveeeemeennennnnnns Fr.
«Sternensteak», Schweinssteak mit Schinken und Tomaten,

uberbacken mit Kase, dazu Pommes-Frites und Gemusegarnitur...............ccccc.eeeeenes Fr.
Schweinssteak mit Krauterbutter, Pommes-Frites und Gemusegarnitur..................... Fr.
Schweinsschnitzel an Pilzrahmsauce, Butternudeln und Gemusegarnitur ................. Fr.
Tdsstaler Chamibraten an Jus, Kartoffelstock und Gemuisegarnitur..............cccccee...... Fr.
Schweinsbraten an kraftigem Jus, Kartoffelstock und Gemusegarnitur ...................... Fr.
Schweinspiccata Milanese, Spaghetti mit Tomatensauce ...........cccccceeeeieeeeeeeeeevvinnnnnn. Fr.
Schweinsvoressen Art des Hauses, Spatzli und Gemusegarnitur ...................eeeeenenes Fr.
Vom Kalb

Kalbfleischgeschnetzeltes Zircher Art mit BUtterrosti............ceeevieeeviiviiiiiiiiieeeeeeeeeens Fr.
Kalbfleischrollchen «Involtini» an Weissweinsauce, gefillt mit Ricotta,

Sbrinz, Dorrtomaten, Blattspinat. Dazu servieren wir lhnen Butternudeln .................. Fr.
Kalbssaltinbocca auf Jus-Spiegel, Weissweinrisotto und Gemiusegarnitur................. Fr.
Kalbshaxe «Cremolata», Weissweinrisotto und Gemusegarnitur .............cceeevvveeeeeennn. Fr.
Kalbsschnitzel an Pilzrahmsauce, Butternudeln und Gemdisegarnitur........................ Fr.
Glacierter Kalbsbraten an kraftigem Jus, Kartoffelgratin, Gemusegarnitur ................. Fr.
Vom Rind

Rindsfilet mit Krauterbutter, Pommes-Frites und Gemdisegarnitur............................. Fr.
Rindsfiletgulasch «Stroganoff», BUREITOSt ............ccovvvviiiiiiiiiiiiiiiiieeeeeeeeee Fr.
Rindsschmorbraten an Steinpilz-Jus, Kartoffelstock und Gemusegarnitur ................. Fr.

Rindfleischgeschnetzeltes Senior-Chef-Art an Paprika-Rahm-Sauce,

Butternudeln und GemMUSEQarnitUr .........ccoeeeiiiiieiiiiiiee e ee e e e e e e eeeeaens Fr.

Wild vom Sternenberg oder der Nachbarreviere

Rehmedaillons an Gin-Rahmsauce, Spatzli und Gemuisegarnitur ..........ccccceeevveveeeeenn. Fr.
Rehschnitzel an Weichselkirschensauce, Spatzli und Gemusegarnitur...................... Fr.
Rehvoressen an Steinpilz-Rahmsauce, Butternudeln und Gemusegarnitur ............... Fr.
Rehburger auf Toast mit Haussauce, mit Sternenbergerkase tberbacken,
Zwiebelringe-Speck-Garnitur, Pommes-Frites und Gemusegarnitur.......................... Fr.
Rehhackbraten an Rosmarin-Jus, Kartoffelstock und Gemusegarnitur ...................... Fr.
Lamm

Ausgeldster Lammricken «Provencal», Rosmarinkartoffeln und Gemusegarnitur..... Fr.

36.50
32.50

29.50
28.50
28.50
26.50
24.50
21.50
20.50

35.50

34.50
35.50
34.50
35.50
34.50

48.50
44.50
33.50

29.50

45.50
42.50
27.50

23.50
23.50

38.50



Vegetarische Speisen

Gemuseteller mit SAISONAIE RAVION ........uuuuuiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiii e Fr. 26.50
Orientalische Vegiballchen mit Joghurt-Dip, dazu GEemMUSEreIS .........cceevveeeeieeeeevinnnnnn. Fr. 24.50
Sellerieschnitzel mit Tomaten-Chutney, Pommes frites, Gemusegarnitur .................. Fr. 26.50
Gemusegratin, tUberbacken mit Knoblauchkésesauce. .............ccccvvviiiiiiiiiiciiiiinnnnn, Fr. 18.50
Glarner Kasespatzli mit Glarner Ziger und Rahm ...........ccccooiiiiiiiiiiicici e, Fr. 18.50
Fondue

Sternenberger KASEfONAUE ...........u it Fr. 26.50

Kleine, warme Speisen

Schweinscordonbleu mit verschiedenen Salaten garniert...........ccccccceeeeeeieeeeeeeeiviinnnnn. Fr. 32.50
Fitnessteller (Schweinsschnitzel paniert, mit diversen Salaten garniert)..................... Fr. 24.50
Kaseschnitte «Sternen» mit Spiegelei ........cooovvviiiiiiii e Fr. 19.50
TAgESMENU MUt SUPPE ..o Fr. 20.50
Schweinsbratwurst mit Zwiebelsauce Und ROSt ...........uuuuuiiiiiiiiiiiiiiiiiiiinnns Fr. 21.50
Heisser Schiublig mit Kartoffelsalat ... Fr. 21.50
Gulaschsuppe VOM HIFSCh ......oovviiiii e Fr. 14.50
POIION SUPPE ...ttt Fr. 8.50
Desserts

Hausgemachtes saisonales Parfait...........ccccccvvviiiiiiiiiiiiieeeee Fr. 11.50
Hausgemachtes Mousse au ChoCOIatS...............uuuiiiiiieiiiiiiee e, Fr. 11.50
Tiramisu traditionell oder Frichte-TiramiSU..........ccooeeeeiiieiiie e Fr. 11.50
Meringues mit Sternenberger RaNM .............oooiiiiiii e Fr. 9.50
Hausgemachte Caramelkopfli mit Sternenberger-Rahm..............ccoovviiiiiiiienens Fr. 8.50
Frischer, saisonaler Fruchtsalat mit Sternenberger-Rahm...............ccccccooviiiiiiinnn, Fr. 8.50
Zwetschgenkompott mit ZIMEGIACE. ..........ooiiiiieiiiie e Fr. 8.50
Hausgemachte gebrannte Créme .........cooooee i e e e Fr. 8.50
Schwarzwaldertorte, Kirschtorte, Frichtetorte (Pro Stlck)..............eeevveeemiiiiieiiiiiiininnns Fr. 7.50
Glasli-Desserts:

Schichtdessert mit karamelisierten Walnissen, Mascarpone-Quarkcréme

UNd SChOKOIAAENSAUCE...... oo i e e e e e e e e e e eeeane Fr. 8.50
Vieille Prune-Zwetschgen mit Vanilleglacé ...............cccooooiiiiiiiiiiii e Fr. 8.50
Kleiner Banan@N-DESSEIT . ......cccoi ittt e e e e e ab e e e e e e eeeanes Fr. 7.50
Warme Beeren mit Vanilleglacé................ooooiii Fr. 7.50
Beerenjoghurtglacé auf Meringues mit Rahm ..., Fr. 7.50
Schichtdessert mit Beeren und Mascarpone-QuarkCréme................eeueeeeeeeeeninennnnnnnnns Fr. 7.50
Kleiner Erdbeeren-Dessert (SAISON) ........uuiiiiiiiiiiiiiii e Fr. 7.50



Menuvorschlage fir Anlasse ab 15 Personen

Beilagen konnen auf Wunsch angepasst werden;
evtl. kleiner Aufpreis

Blattsalat an Baumnuss-Vinaigrette
mit Hirschtrockenfleisch garniert

Rehschnitzel «<Bluemewiesa»
bestrichen mit Honig-Senf, auf Portweinspiegel und mit
Sternenberger Brie Uberbacken

dazu hausgemachte Spatzli und Saisongemuise

Hausgemachtes Beeren-Joghurt-Glacé
auf Meringues mit Sternenberger Rahm

Fr. 61.50

Blattsalat mit gerdsteten Kernen
garniert mit Tosstaler Schinkenspeck und
Sternenberger Steinaltkase

Rindsfiletgulasch Stroganoff mit Butterrosti

Sternenberger Pannacotta
mit Saisonalen Frichten oder Beeren

Fr. 60.50



Blattsalat an Vinaigrette
mit Sternenberger Hirschtrockenfleisch

Kalbsschnitzel an Pilzrahmsauce
dazu hausgemachte Spatzli und Gemitsegarnitur

Crépes geflllt mit Beeren
dazu Vanilleglace und Sternenberger Rahm

Fr. 56.50

Gemischter Salat

«Sternensteak»
Schweinssteak mit Schinken und Tomaten, mit Kase uberbacken
dazu Pommes frites und Gemisegarnitur

Saisonales Parfait mit Sternenberger Rahm

Fr. 49.50

Blattsalat an Vinaigrette mit Sternenberger Steinaltkase

Rindsgeschnetzeltes «Senior-Chef»
an Paprikarahmsauce
dazu Butternudeln und Gemiusegarnitur

Zwetschgen-Kompott mit Vanilleglacé und Sternenberger Rahm

Fr. 47.50



Kabis-Apfel-Salat an Baumnuss-Vinaigrette

Kalbsbraten an kraftigem Jus
dazu Kartoffelgratin und Gemusegarnitur

Caramelchopfli mit Sternenberger Rahm

Fr. 47.50

Gemlisecreme-Suppe

Schweinssteak an Senfsauce
dazu Kartoffel-Kroketten und Gemtisegarnitur

Frischer Fruchtsalat mit Sternenberger Rahm

Fr. 40.50

Karottencreme-Suppe

Pouletbristli an Estragonsauce
dazu Pilaw-Reis und Gemisegarnitur

Warme Beeren mit Vanilleglacé und Sternenberger Rahm

Fr. 39.50



